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BIBERLI EKMEK (TARSUS MERSIN)

THY Skylife

1 su bardagi acisiz pul biber
2 adet taze kirmizi biber

1 buyUk kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyagi

1 fincan susam

Tuz

Mayali hamur

Kirmizi, iri pul biber sicak suda bekletilir. Daha sonra suyu stzilir. Sogan ince dogranir, az tuz ile iyice ovalanir.
Taze kirmizi biber de kiyilir. Bu malzemelere susam ve zeytinyadi katilarak karigtirilir. Mayali hamur yaglanmig
tepsiye yayilir. Hazirlanan malzeme Uzerine sir0lUr. 200 derece firinda 30-45 dakika pigirilir.
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