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BIBERLI EKMEK

2 haglanmig patates
20 gr yasmaya

1 su bardag ihksu
500 grun

Y2 gay bardagi sivi yag
I¢icin:

3 ¢orba kagsiJi biber salgasi
1 cay bardagi siviyag
1 sogan

Y2 ¢ay bardag ceviz
Susam, kimyon, tuz

Once hamurumuzu hazirlayalim,yas mayanizi ilik suda ezin,haglanmig patatesi ¢atalla ezin.Yodurma kabiniza
tuz, siviyag ve patatesi ekleyin.Un ve mayali suyu azar azar ekleyerek ,hafif elinize yapigan bir hamur elde
edin.1 saat sicak bir ortamda mayalanmak tzere bekletin.Ustu icin,siviyagd ve ince yemeklik dogranmig sogani
hafif kavurun,atesten aldiktan sonra sicak iken salga ,ceviz,kimyon ve susami ekleyin,tuzunu ayarlayarak,iyice
karigtirin.Hazirlanigta,yarm gay bardag siviyag elinizi batirabileceginiz genig kaseye alin,hamurunuz parca
parca kopartarak elinizi sirekli yaga batirarak,tepsinize yayin.Uzerine icinizi ekleyin.30 dk daha firin tepsinde
mayalandirin.Isitiginiz 200-225 derecelik firinda alt Ust pisirin.llik servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:68275 « adi:Biberli Ekmek « gdnderen:doganay - indirme tarihi:28.04.2024 - 11:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberli-ekmek-vt38342
http://www.tcpdf.org

