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BIBERLI EKMEK

1 su bardagindan iki parmak eksik siviyag
1 su bardag sut veya yogurt
1 paket instant maya

1/2 su bardagi ik su

1 tath kasidi seker

1 cay kasigi tuz

Aldigr kadar un

UST HARCI:

1/2 kg ¢okelek

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasig! biber salgasi
1 adet sogan

1 adet domates

Kekik

Susam

Tuz

Sit, siviyag, su, seker, tuz ve mayay yogurma kabina aliyoruz.

Aldigi kadar un ilave ederek kulak memesi kivaminda bir hamur elde ediyoruz.
Hamurumuzu 1lik bir yerde hacminin iki kati olana kadar mayalanmaya birakiyoruz.
Diger tarafta ¢cbkele@imizin igine bir sogani ince ince dogruyoruz.

Biber sal¢asini kekidi, ince dogranmis domatesi, susami,tuzu, zeytinyagdini ilave ederek karigtiriyoruz.

Mayalanan hamurumuzu yaglanmig tepsiye elimizle seriyoruz.
Uzerine ¢okelekli karigimimizi yayiyoruz.
Onceden 180 dereceye isitiimis firnda kenarlari ve alti kizarana kadar pisiriyoruz.

Fotograf "Kdsem Sultan" tarafindan génderildi. 27.10.2017
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