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BIBERLI EKMEK

1 paket un

1 mayali ekmek hamuru
ICI:

200 gr. salca biber

300 gr. peynir

300 gr. ¢cokelek

Tuzlu yogurt

50 gr. ¢orekotu

50 gr. susam

1 kasik zahter

Mayali hamuru un, su ve tuz ilavesiyle yogurun. Ardindan hamuru 30 dakika dinlendirip yuvarlak parcalara
ayirin. Diger tarafta bitin ic malzemeleri karigtirin. Ardindan 1 kilo zeytinyaginin yarisini ic malzemeleriyle
birlikte 1 bardak ceviz, 1 fincan nar eksisi ve 1 soganla karigtirin. Zeytinyadinin diger yarisini ayirin. Son olarak
hamur tahtasini yaglayin ve hamur yumaklarina zeytinyagi siiriin elinizle incecik agip hamuru uglarindan
birbirinin Gzerine katlayin. Hazirlanan i¢ malzemesini de hamura ekleyin.. Uzerine zeytinyagi gezdirip firnda

pisirin.
ML® Patatesli Biberli Ekmek icin tiklayin
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