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BIBERLI EKMEK (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfag@i - Stiheyl Budak

50 gr. susam

1 kg. mayal hamur (4 adet)
1 bas sogan

400 gr. salamura biber

200 gr. zeytinyag!

Bir kaba salga biber, ince kiyilmig sogan ve susam konulup karigtirilir. Uzerine zeytinyagi eklenerek tekrar
harmanlanir. Hamurlar yaklasik 25 cm. genigliginde oval sekilde agilip yizine hazir olan ve 4 pargaya ayriimig
olan harg serilir. Tas firnda 4 dk. pisirmek sureti ile sicak servis edilir.

Not: Antakya mutfaginda birden ¢ok har¢ malzemesi ile hazirlanan ve bu harg icinde 6nemli oranda biber olmasi
nedeni ile timine birden biberli ekmek dedigimiz bir yiyecek tirl ile karsilasiriz. Biberli ekmegin ekmek kismi
ayni malzemeden yapilirken, Ustline serilen malzeme cesitliligi sayesinde farkli tatlar elde edilir.
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