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BIBERLI EKMEK (HATAY)

3 su bardagi un

1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

1 su bardagi ilik su

2 yemek kasi§i sivi yag

2 adet yesil biber (istege bagl, dogranmis)

1 adet kirmizi biber (istege bagli, dogranmig)
1 adet kapya biber (istege bagl, dogranmis)
1 cay bardagi zeytinyad

1 tath kasidi pul biber (istege bagh)

1 tath kasidi kekik (istege bagh)

Unu bir kaba alin ve ortasini agin. _

Ortasina mayayi, tuzu, sekeri, Ik suyu ve sivi yagi ekleyin. lyice yogurun.

Hamur kabarip, iki katina ¢ikana kadar Uzerini értiin ve ilik bir ortamda dinlendirin (yaklasik 1 saat).
Hamurun i¢ine dogranmis biberleri ekleyin ve tekrar yogurun.

Hamuru yagdh kagit serili bir tepsiye alin ve Uzerini streg filmle kapatip tekrar dinlendirin (yaklasik 30 dakika).
Biberli ekmek hamurunun tizerine zeytinyagini strdin.

Iste§e bagli olarak pul biber ve kekik serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri iyice kizarana kadar pisirin (yaklasik 25-30 dakika).

Firindan ¢ikan biberli ekmek, Uzeri kizarmig ve i¢i yumusak olmaldir.
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