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BIBERLI EKMEK (HATAY)

3-4 adet sogan

250 gram kadar ¢okelek

5-6 yemek kasigi biber salcasi
3 cay bardagi zeytinyagi

1 bag maydanoz

Baharat

Susam

Ilk 6nce sogan ince ince dogranir. Robottan da gegirilebilir fakat elle dograninca ayr bir lezzeti olur. Karigtirma
kabina soganlar ilave edilir. Uzerlerine biber salgasi eklenip iyice karistirilir. Gokelek ilave edilip iyice ufalanip
karistiriir. Karigimin igine baharatlar koyulup zeytinyagdi ve susam ilave edilip iyice harmanlanir. Son olarak
maydanozlar eklenip karistirilir. Biber ve ¢okeledin tuzu az ise damak zevkinize goére tuz ilave edilir. Daha sonra
harcimiz mahalle firinina génderilip, dilerseniz kalin dilerseniz ince pide seklinde firinlanir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.01.2024
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