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BIBERLI EKMEK (HATAY)

1 adet kuru sogan

1 kUguk kirmizi biber
2 adet sivri biber

3 tath kasigi domates salgasi
3 tath kasigi susam

1 tath kasidi kekik

1 cay kasidi kuru nane
1 cay kasigi kimyon
Karabiber

Tuz

Zeytinyag!

Sogan ve biberler ince ince dogranir. Bir karigtirma kabina alinir.

Uzerine domates salgasi, susam, kekik, kimyon, tuz ve karabiber eklenir, iyice karigtirlir.
Uzerine zeytinya@i kontrollG olarak dokuilerek kivami ayarlanir.

Mahalle firnina génderilerek 3 adet yuvarlak lahmacun biciminde pigirtilir.
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