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BIBERLI EKMEK (HATAY)

Naile Gorgulu

1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardagi ilik su
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

2 - 2,5 su bardagi un
Uzerine;

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasidi domates sal¢asi
1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

1 yemek kagigi susam

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidr kekik

1 cay kasigr kimyon

Yarim ¢ay bardagi siviyag

Oncelikle ik suyla maya ve sekeri karistirin ve 10 dk 6n mayalanma igin bekleyin. Sonra un hari¢ tim
malzemeleri karistirin. En son un ekleyerek hamuru yogurun. hamuru 30 dk bekletin. Sodani ve kirmizi biberi
rondodan gegirin. Sivi yagda az soteleyin. ocaktan alin ve kalan malzemeleri ekleyerek karigtirin. Dinlenen
hamurdan yumurta buyikliginde parcalar koparin. Elinizle yuvarlayin sonra bastirin. Uzerine 1 tath kagigi
harctan koyup yayin. Tepside 10 dk mayalandirin, 180 derecede pisirin.
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