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BIBERLI EKMEK (HATAY)

Hatay Valiligi
Hatay Mutfak Kdltirt ve Yemekleri
Dr. Kadriye SAHIN

1 kg un

1 su bardag taze ¢okelek

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi ¢cérekotu

1 adet sogan

1 tutam zahter

1 yemek kasigi susam

Tuz

Yarim su bardagi zeytinyagi

Hamur yogrularak mayalanmaya birakilir. Sogan ¢ok ince dogranarak igine ¢okelek, susam, ¢orekotu, zahter,
biber salgcasi ve zeytinyadi katilarak ovalanir. Yeteri kadar tuz serpilir. Hamurdan mandalina biyUklGginde
parcalar koparilir ve tahta zeminde el ile biraz agilir. Ortasina hazirlanan igten yeteri kadar konularak
zeytinyagina sUrilen el yardimi ile hamura yapigtirilarak agilir. Yeteri kadar agildiktan sonra tzerine hafif
zeytinyadi gezdirilerek firnda veya tandirda pisgirilir.
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