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BIBERLI EKMEK (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

2 tane ekmek hamuru (mayal)
1/2 kg. pul biber (salgalik biber)
Tuz

Margarin veya sivi yag

1-2 bag ince kiyilmis kuru sogan
3 tane domates

Pul biber haglanir. ince kiyilir. Dogranmis kuru sogan ilave edilir. Domatesler kiguk kiiglk dogranir soganla
kanstirilir. Bu malzemeye bir ¢ay bardagi sivi yag dokilir. Tekrar karngtirilir. Firin tepsisine bir cay bardagi sivi
yag dokdilerek tepsinin her tarafi yaglanir. Hamur parcalari d6kilerek tepsinin her tarafi yaglanir. Hamur
parcalari yuvarlanir. Aralikli olarak tepsiye dizilir. Tepsideki yagda acilir. Uzerlerine hazirlanan biberli harg
sUrdldr. Susam serpilerek firinda pisirilir.
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