%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BIBERLI DOMATESLI STRUDEL

1 adet baklava yufkasi
40 gram margarin

4 adet kabak

1 adet kirmizi biberi

1 adet yumurta

yarim Kirmizi sogan

90 gram kiraz domates
4 adet Feslegen

Tuz

Karabiber

Kabaklari ve kirmizi biberi jilyen kesin. Sogani dograyip 2 ¢orba kasigi margarinle tavada soteleyin. Jilyen
dogranmis kirmizi biberleri tavaya aktarip 4 dakika pisirin. Jilyen dogranmis kabagi icine ekleyip 5 dakika daha
pisirin. Strudel i¢in hazirladiginiz i¢ dolguyu sogumaya birakin.

1 adet ince baklava yufkasindan 18x10 cm[Zlik 2 adet dikdértgen kesin. Dikddrtgen yufkadan iri tiggenler kesip
ortalarina strudel[Zin i¢ dolgusunu yayin ve blyiik sigara bdrekleri gibi sarin. Uzerine firgayla eritilmis margarini,
daha sonra da 1 ¢orba kasigdi su ile ¢irpilmig yumurtayi siriin.

Hazirladiginiz strudellli yagli pisirme kagidi serdiginiz tepsiye yerle§t|r|n Onceden isitilmig 200 derece firinda 10
dakika pisirin. Sos icin kiraz domatesleri, 4 adet feslegen yapragi, 4 corba kagidi eritiimis sana yagi, bir tutam
tuz ve karabiber ile blender[Zlde 1 dakika gekin. Hazirladiginiz sos ile strudel[2i tatlandirin. (istege gére roka
yapraklari ile sUsleyip servis yapin.)
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