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BIBERLI CIGER YAHN]

750 gram kuzu cigeri

6 adet sogan

6 adet biber (arzuya goére aci olur)
Yarim bardak aycicek yagdi

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Soganlari soyup iri iri dograyin. Cigerleri de ayni sekilde dograyin ve yagda 20 dakika hafif ateste beraber
kavurun. Biberi de dograyip katin ve 20 dakika daha pisirin. Maydanozunu koyun.
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