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BIBERLI CACIK

200 gr. biber

500 gr. yogdurt

Tuz

2 dis sarimsak

1/2 demet dereotu
1 fincan zeytinyag!

Yesil biberleri 1zgara Gzerinde iki dakika alt st ederek ¢evirin. Kabuklarini soyup, saplarini ve ¢ekirdeklerini
¢ikarin. Biberleri biber parmak genisliginde dograyin. Ayri bir kap i¢inde yodurdu, tuz, sarimsak, dereotu ve
zeytinyagi ile karnistirarak biberlerin tzerine gezdirin.
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