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BIBERLI CACIK

750 gr yogurt

20 tane sivri biber

1 dereotu

1 dis sarimsak (kiyilmig)
1/2 kahve fincani zeytinyagi
2 cay kasi§i tuz

Biberler 1zgarada ya da kizgin demir Gzerinde alt Ust gevirerek 2 dakika pisirilir. Saplarindan tutularak kabuklari
soyulur, sap ve cekirdekleri ¢ikarilip atilir. Biberler birer santim boyunda dogranir. Bir kapta kaymaksiz yogurt
tuz ile iyice karigtirilir. Sonra dereotu, sarimsak ve zeytinyaginin yarisi ve biber koyulup bir kere karigtirildiktan
sonra késelere dokulr. Uzerlerine biraz zeytinyadi gezdirildikten sonra servis yapilir.
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