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BIBERLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur

3 su bardagi su

5-6 dal taze nane, dereotu ve feslegen
2 adet kirmizibiber

2 adet dolmalik biber

1 adet domates

1 adet sogan

Tuz, karabiber, kekik ve kuru nane

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

Dolmalik biberi, kirmizibiberi kiip seklinde dograyin. Sodani ve domatesi de dograyin. Zeytinyagini yayvan bir
tencereye alip Uzerine sogani ekleyip kavurmaya baglayin. Tim malzemeleri bulguru da kavurun, Gzerine
suyunu verip pilavi pisirin. 10 dakika demlendirip servis yapin. Sicak olarak ikram edin.
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