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BIBERLI BROKOLI

200 gr. brokoli

3 dig sarimsak

1 adet kirmizi biber

4 corba kasIg! zeytinyad!
1 adet limon suyu

Brokoliyi yikayip giceklerine ayirin. Kirmizibiberi de uzun seritler halinde kesin. Bir tencereye su koyup kaynatin,
tzerine celik bir stiizgeg yerlestirin ve brokoli ile kirmizi biberi i¢ine koyup tzerine kapak kapatin. 20 dakika
benmari usull pismeye birakin. Biberli brokoliyi servis tabagina aktarip Gzerine limon suyu ve zeytinyag!
gezdirin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 31.03.2015
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