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BIBERLI BOREK

250 gr. stizme yogurt
250 gr. tereyad

Aldigi kadar un

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

2'ser adet sari, yesil ve kirmizi biber
1 adet sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 corba kasigi tozseker
50 gr. beyaz peynir

2 dal nane yapragi

Tuz

Karabiber

Kekik

Yodurt, yumusak tereyadi ve tuzu, Uzerine azar azar un ekleyerek kulak memesinden biraz sert bir hamur yapin.
30 dakika buzdolabinda bekletin. Biberleri ve sogani julyen dograyip, yagda 10 dakika kavurun. Tozseker ve
baharatlari ekleyin. Hamuru tepsi blyUkliginde agin. Kenarlarini ige dogru kivirin ve catalla delikler agin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca kavrulmus biberleri Gzerine koyun, kiip
dogranmig peyniri serpin.
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