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BIBERLI BIFTEK

1/2 kg. biftek

2'ser kirmizi, yesil ve sari dolmalik biber
1 sogan

3 dis sarimsak

Siviyad

Kekik

Karabiber

Tuz.

Biberleri, ince uzun boylamasina dograyin, iki kasik yagda dogranmis soganlari pembelestirip, biberler ve
dévulmis sarimsagi ekleyerek kavurmaya devam edin. Tuz ve biberini ayarlayin. Biftekleri ince uzun dograyip
iki kasik yagda 2-3 dk. kavurun ve yagiyla birlikte biberlerin Gzerine dékin. Hepsini 2-3 dk. daha kavurun ve
Uzerine kekik serpin.
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