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BIBERLI BIFTEK

4 parca biftek

2 adet dolma biberi

2 adet kirmizi et biberi

2 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

1 cay bardagi zeytinyag
1 tath kasidi tuz

Biberler kibrit ¢opl seklinde dogranir. Tavaya zeytinyagi birakilir. Isininca biber ve ince kiyilmig sarimsak atilir.
Biber solunca az tuz eklenir. Bagka kaba aktarilir. Ayni tavaya ve ayni yagda biftekler atilir. Iki yGzi kizartilr.
Tavadan almadan hemen dnce tuz, karabiber ve kekik serpilir. Servis tabagina biberli karigim yerlegtirilir.
Uzerine biftek birakilir.
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