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BIBERLI AYRAN

1 kase stizme yogurt

1 adet aci Arnavut biberi
1 adet yesil biber

1 demet semizotu

Tuz

Tuz ile slizme yodurdu bir kaseye alarak iyice ¢irpin. Sonra 3 su bardagi su ilave edip karistirin. Semizotunu bir
tencerede biraz su ilavesi ile 5 dakika kadar haglayin. Stiztip yodurt ve su karigiminin igine ilave edin.

Biberleri ince ince dilimleyin ve ayrana katin. Yaklagik 1-1,5 saat bekletin. Igine buz ilave ederek bu yoresel
lezzetin tadina varin.
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