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BIBERLI AKITMA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

2 Bardak un

2 Adet kirmizi ve yesil biber

1 GCay Kasigi Ucuyla kabartma tozu
1,5 Bardak st

1 Bardak ilik su

1 Tath Kagi§i tuz

1 bardak ilik su ve 1,5 bardak sit 2 bardak un ile 3 dakika girpilir. Ardindan igine istege bagli miktarda tuz ve bir
cay kagiginin ucuyla kabartma tozu eklenir. Iki adet biber kliglik dogranarak tavada ¢ok az siviyag ile ¢igligi
gidene kadar kavrulur ve kek hamuru kivamina gelen akitma hamurunun i¢ine konur. Istege bagli olarak gesitli
baharatlar eklenebilir. Daha sonra 1 ¢ay kasigi margarin tavada eritilir ve kepge yardimiyla Gzerine akitma

hamuru dokullr, tavaya yaydirilir. Kizaran krepler alinir ve servis edilir.
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