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BIBERIYELI ZEYTINYAGLI ORGANIK KEK

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt

1 fincan su

1 su bardagi zeytinyag

1 kase sert beyaz peynir
1 kase taze biberiye
Alabildigi kadar esmer un

1. Yogurt ile suyu bir kasede mikser ile ¢irpin.

2. Uzerine zeytinyagdini, yumurtalari, kabartma tozunu, tuzu, beyaz peyniri, biberiye yapraklarini ve esmer unu
ekleyip guizelce karistirin.

3. Bu karigimi yaglanmig bir firin kabina dékup, 6dnceden istiimig firinda pisirin.

4. Dilimleyerek servis yapin.
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