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BIBERIYELI VE YUMURTALI PATATES

Malzemeler

1 kg. patates,

4 adet yumurta beyazi,

1 ActiFry kasidi zeytinyag,
2 dis sarimsak,

1/4 ActiFry kasigi tuz,

1 dal taze biberiye

Patatesleri temizleyip kabuklarini soyun ve 1 cm.’lik kiipler halinde kesin. Sarimsaklari soyup dograyin. Biberiye
yapraklarini sapindan ayirin ve ince ince kiyin.

Pisirme haznesine zeytinyad koyup ActiFry’i ¢calistirin. 2 dakika sonra patatesleri ilave edip 25 dakika kizartin.
Sarimsaklari ekleyip 2 dakika daha pisirmeye devam edin.

Yumurta beyazlarini tuz ve biberiye ile karistirip patateslerin tGzerinde gezdirin ve 3 dakika daha pisirin.

Not: Pisirme siresi patateslerin cinsine ve kesim sekline gore degisiklik gdsterebilir.
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