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BIBERIYELI VE SARIMSAKLI PATATES

Biberiyeleri, saplarindan ayirin, sarimsaklari ¢cok az ezin ve patatesleri soyun.

Patatesleri boyutlarina gore ikiye ya da dérde bélun.

Boélduguniz patatesleri genis bir tencereye yerlestirin.

Tuz ilave edin, soguk su ekleyerek kaynatin.

Patatesleri 7-8 dakika kaynatip suyunu stiziin ve yagladiginiz firin tepsisine alin.

Tuz, karabiber ve Uzerlerini kaplayacak kadar sizma zeytinyagi ekleyin. lyice karigtirin ve 180 derecelik firinda
yarim saat pigirin.

Patatesleri firndan ¢ikarip ayiklanmis biberiye ve sarimsaklari gezdirip yeniden firina yerlestirin.

15-20 dakika daha pisirip sicak olarak servis edin.
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