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BIBERIYELI TAVUK BUDU

4 parca kemiksiz ve derileri ¢ikariimis tavuk budu
2 corba kagsiJi nar eksisi

1 corba kasigi soya sos

2 ¢orba kagiJi st

1 ¢corba kasigi pekmez

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

Biraz tuz

Bir gorba kasidi dolusu kuru biberiye

Tepsinin en altina tavuk butlarini yerlestirin. Uzerine diger malzemeleri ve soslari ekledikten sonra isitilmis
firnda 30 dakika pisirin.
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