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BIBERIYELI SOSLU IZGARA

4 parca dana antrikot
5 dal biberiye

2 dis Sarimsak

1 gaybardagi slt

3 corba kasigi tereyagi
1 limon

3 corba kasig zeytinyagi
Tuz

Karabiber

2 patates

2 kirmizibiberi

Limon suyu, zeytinyadi, ezilmis sarimsak ve bir cay bardagi sutle hazirladiginiz sosa etleri yatirin. Yaklasik 1
saat dinlenen etin Gzerini temizleyip iki ylzine de izgarada pigirin. Dilimlediginiz patateslerin Uizerine az
miktarda yag sirip firinda kizartin. Etleri patates ve buharda pisirilmis sebzelerle birlikte servis yapin.
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