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BIBERIYELI SIYAH HAVUC CORBASI

https://www.elele.com.tr

1/2 kg siyah havug

3 kasik un

1 adet ufak boy sogan

2 yemek kagsidi sivi yag

1/2 dig sarimsak

1/2 cay kasig taze ya da kuru biberiye
Tuz, karabiber

Siyah havuglari (mor havug olarak da biliniyor) soyarak haslayin. Haglama suyundan 2 bardak ayirin. Sivi yagda
sarimsak ve soganlari soteleyip, rendelenmis havugla kavurmaya bagslayin. Unu ekleyerek kavurma iglemine bir
slre daha devam edin. Baharatlari ekleyerek istediginiz kivami alincaya kadar haglama suyundan ekleyin.
Rondodan gegirip servis edin.
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