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BIBERIYELI SARIMSAKLI FOCACCIA

https://www.elele.com.tr

300 gr.un

1.5 cay kasI@i iri deniz tuzu

1 cay kasigi kuru maya

3 corba kasigl sizma zeytinyagi
2 dig sarimsak

Bir tutam biberiye

Mayayi 175 ml sicak suda (el yakmayacak kadar sicak) karistirin. Bir kaba unu, tuzu ve zeytinyagini, mayayi
erittiginiz suyu koyun ve yogurmaya baslayin. Yumusak kivamda bir hamur elde etmek igin gerekirse su ilave
edin. Hamurunuz homojen ve elastik bir yapiya ulagincaya kadar yaklagik 10 dakika yogurun. Hafifce yaglanmig
bir kabin i¢cine hamurunuzu koyun ve agzini kapatarak sicak bir ortamda yaklagik 45 dakika mayalanmaya
birakin. Un yardimiyla hamuru agin, 30 cm. ¢apinda yuvarlak sekil verin. Pigirme kagidini yerlestirdiginiz tepsinin
Uzerine alin ve Gzerine nemli bir havlu drterek 20-30 dakika daha bekleyin. Parmaginizi una batirin ve hamurun
tzerinde ¢ukurlar agin. Dilimlediginiz sarimsaklari, artan tuzu ve biberiyeleri Gzerine serpigtirin. Elinizi islatarak
hamurun Gzerine su sigratin. Daha énce 200 derece isitilmig firinin alt katina bir kaseyle su koyun, Gst katina da
ekmeginizi[?] 20-25 dakika, altin sarisi rengini alincaya kadar pisirin. Uzerine zeytinyagi sirerek servis edin.
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