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BIBERIYELI PATATES VE TAVUK

https://www.elele.com.tr

1 kg patates

2 kg kemigi alinmig tavuk but
Bir tutam taze biberiye

2-3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Bir miktar zeytinyagi

Patatesleri soyup kuip kiip dograyin. Firin tepsisinin altina pisirme kagidi serin. Patatesleri, tavuk eti parcalarini
bu tepsinin icine koyun. Uzerine sarimsaklari ince ince dograyin, biberiyeyi, tuzunu, karabiberini serpistirin;
zeytinyagini gezdirin ve elinizle karistirin. 200 derece isitilmis firinda patatesler kizarincaya kadar (yaklasik
yarim saat) pigirin.
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