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BIBERIYELI PATATESLER

https://cook.com.tr

Sizma Zeytinyagi 2 Yemek Kasigi
Sofra Tuzu 1 Tath Kasig
Biberiye 2 Yemek Kasigi

Patates 5 Adet

Sarimsak 4 Dig

Patatesleri soyup kiip kiip dograyip derin bir kaseye alin. Uzerlerine zeytinyadi, tuz, biberiye ve rendelenmis
sarimsaklari ilave edin ve hepsini harmanlayin. Daha sonra COOK Firin posetine baharatlanmig patatesleri
doldurup agzini baglayin, bir iki yerine delik acin. 180 derece firinda yaklasik 25-30 dakika pigirin. lIk 15
dakikadan sonra posetin tersini gevirmeyi unutmayin.
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