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BIBERIYELI PATATES

1/2 kilo klicUk patates
1 bas sogan

1 corba kasigi sadeyad
1 dal biberiye otu

Tuz

Bir glivece sadeyadi koyup eritmeli. Yag eriyince rendelenmis sodani igine atip hafifgce kavurmali. Sodanlar
kavrulurken her biri ceviz iriliginde olacak patateslerin kabuklarini soyup bunlari soguk suya atmali. Sodan hazir
olunca patatesleri sudan alip soganlarin i¢ine atmali. Biberiye dalini da attiktan sonra glivecin agzini értmeli ve
hafif ateste patatesleri pisirmeli. Patatesler pisince giivecin agzini agmali, biberiye dalim ¢ikardiktan sonra
patatesleri vakit vakit cevirerek kuvvetli ateste kizartmali. Patatesler kizarinca glvectekileri servis tabagina

almali ve servis yapmali.
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