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BİBERİYELİ PARMESANLI MUFFİN

1 bardak un
3/4 bardak süt
2 adet büyük yumurta
1/4 bardak su
1 yemek kaşığı doğranmış taze biberiye
2 yemek kaşığı margarin
1/2 çay kaşığı tuz
1/4 bardak toz parmesan peyniri
1 tatlı kaşığı çörekotu (Üzeri için)

Fırını önceden 180 dereceye ısıtın. Muffin kalıbını iyice yağlayın. Geniş bir kapta yumurta, margarin, süt ve suyu
çırpma teli ile iyice karıştırın. Un ve tuzu ilave ederek karıştırmaya devam edin. Hafif pütürlü kalabilir hamur. Son
olarak biberiye ve parmesan peynirini ekleyip karıştırın. Muffin kalıplarını üst kısımda yarım parmak boşluk
kalacak şekilde eşit olarak hazırladığınız karışımla doldurun. Üzerlerine isteğe bağlı olarak çörekotu
serpiştirebilirsiniz. Önceden 180 derece ısınmış fırında çörekler iyice kabarana ve üzerleri kızarana kadar en az
35 dk pişirin ve muffin kalıplarında servis edin.

Not: Servis sırasında taze kekik dalı ile süslenerek güzel bir görüntü oluşturulabilir.

© lezzetler.com tarif no:124695 • adı:Biberiyeli Parmesanlı Muffin • gönderen:Saadet • indirme tarihi:08.05.2024 - 19:06

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberiyeli-parmesanli-muffin-vt91815
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/biberiyeli-parmesanli-muffin-124695.jpg
http://www.tcpdf.org

