%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BIBERIYELI PARMESANLI MUFFIN

1 bardak un

3/4 bardak st

2 adet biyUk yumurta

1/4 bardak su

1 yemek kasigi dogranmis taze biberiye
2 yemek kagsidi margarin

1/2 gay kagi§i tuz

1/4 bardak toz parmesan peyniri

1 tath kasigi ¢érekotu (Uzeri icin)

Firini dnceden 180 dereceye isitin. Muffin kalibini iyice yaglayin. Genis bir kapta yumurta, margarin, sit ve suyu
cirpma teli ile iyice karistirin. Un ve tuzu ilave ederek karigtirmaya devam edin. Hafif piturli kalabilir hamur. Son
olarak biberiye ve parmesan peynirini ekleyip karigtirin. Muffin kaliplarini Gst kisimda yarim parmak bogluk
kalacak sekilde esit olarak hazirladiginiz karigimla doldurun. Uzerlerine istege bagl olarak ¢orekotu
serpistirebilirsiniz. Onceden 180 derece i1sinmis firinda ¢érekler iyice kabarana ve Uizerleri kizarana kadar en az
35 dk pisirin ve muffin kaliplarinda servis edin.

Not: Servis sirasinda taze kekik dali ile suslenerek giizel bir gériinti olusturulabilir.
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