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BIBERIYELI OMLET

Canan Karatay

2 adet yumurta

1 tath kasidi kuru biberiye (havanda ezilmig)

Kristal kayatuzu, karabiber, pul biber, kimyon (adiz tadina gore)
1 tath kasidi kadar tereyagi

Bir avug ici kadar beyaz peynir

Yumurtalari bir k&senin igine Kirin ve iyice ¢irpin.

Gelik bir omlet tavasini ocagin Ustiine koyun, tereyagini igine atin ve orta isidaki ateste eritin, g6z géz olmaya
baslayinca yumurtayi tavaya dokin ve atesi kisin.

Omletin Uzerine birer tutam karabiber, pul biber, kimyon ve tuz serpin.

En son biberiyeyi de serpistirin.

Al hafif pismeye baslayinca iki yanindan ice dogru katlayarak, omleti rulo haline getirin.

I¢ kismi fazla pismeyecek sekilde biraz daha ocagdin Ustlinde tutun, sonra atesi séndirin ve omleti bir servis
tabagina alip servis edin.
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