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BIBERIYELI MUFFIN

2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardag st

100 gr margarin

1/2 su bardagi tulum peyniri
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi seker

1/2 cay kasigi tuz

1 yemek kasigdi biberiye

1 cay kasigi kabartmaz tozu

Yag, yumurta ve sitl kaba alarak iyice ¢irparak képdrtin. Un, kabartma tozu, toz seker, tuz,biberiye ve
karbonat bir kapta karistirnp yumurtal karigimin tzerine ekleyin ve kisa stre karistirin. En son rendelenmis veya
ufalanmig peyniri ekleyip malzemeler karisinca yaglanmis veya kagit konulmus muffin kaplarini Gzerinde bir
parmak bosluk kalacak sekilde doldurun. 200 derece isitilimis firinda yaklasik 30-40 dakika pisirin.
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