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BIBERIYELI MISIRLI GUVEC

Posta Gazetesi

3 corba kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

1 adet havug

2 adet patlican

1 adet kabak

2 corba kagsiJi domates salcasi

1 adet domates

1 cay bardadi dogranmis maydanoz

1 corba kasig kekik

1 tath kasidi zerdegal

1 cay bardadi dogranmis salatalik tursusu
1 adet limonun suyu

1 tath kasidi kignis

1 tath kasigi kori

1 tath kasidi feslegen

1 cay bardagi barbunya veya kuru fasulye (Haslanmig)

Barbunya ve fasulyeleri bir gece evvelden islatip, ertesi giin haglayin.

Givecinize tereyagini koyun, kiip kip dogranmis kuru sogan ve sarimsagi kavurun.

Etleri ekleyin ve suyunu birakip ¢cekene kadar soteleyin.

Salgayi ekleyin ve 5 dakika 4 kavurun.

Haslanmis barbunya -kuru fasulyeleri, misiri ekleyin, etler yumusayincaya kadar 1 su bardag su ile pisirin.
Dogranmig sosis ve baharatlari ilave edin.

10 dakika daha pisirdikten sonra, maydanoz serperek servis yapin.
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