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BIBERIYELI MAKARNA

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):
400 gram makarna,

8 kasik zeytinyag,

1 dal biberiye otu,

1 kii¢ik kutu domates salcasi,

1 dis sarimsak,

yeteri kadar tuz,

1 kahve fincani et suyu.

Yapimi: Zeytinyagini tencereye koyarak atese oturtun. Yag dumani ¢ikincaya kadar kizdiktan sonra bir kahve
fincani Ik et suyunda eritilmis olan domates salgasiyle biberiyeyi ve sarmisadi yagdin icine atin. Sal¢ayi yiksek
ateste birkag dakika pisirdikten sonra biberiyeyi ve sarmisagdi icinden ¢ikarin.

Sonra bu salcayi tuzlu suda haglanmig ve stizilmis makarnanin Ustline dékip harmanladiktan sonra servis

yapin.
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