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BIBERIYELI LIMONLU TUILE

Milli E@itim Bakanhg!

50 g kip halinde dogranmig tuzsuz tereyag!
2 adet ¢irpiimig yumurta aki

115 g ince ¢ekilmis seker

Y2 limonun ince rendelenmis kabugu

Y2 portakalin ince rendelenmis kabugu

2 tatl kagig kiyilmig taze biberiye

50gun

Firini dnceden 190 dereceye ayarlayiniz.

Finn tepsisine silpat seriniz.

Tereyagdini dusik isida eritiniz ve sogumaya birakiniz.

Yumurta aklarini sertlesene kadar ¢irpiniz ve sekeri azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam ediniz.
Limon ve portakal kabuklarini, biberiyeyi, unu ve eritilmis tereyagini yumurta aki seker karigimina ekleyiniz.
Yagli kagit ile sablonlar olugturarak silpatin Gzerine yerlestiriniz.

Hamuru gablonlarin Gzerine ince bir tabaka halinde ve esit kalinlikta yayiniz.

Onceden isitilmis firinda altin sarisi renk alincaya kadar pisiriniz.

Pisirme stresi tuilin blyUkligine gdre degisecektir.

Finndan ¢ikariniz ve tuileleri palet bicagi veya metal spatula kullanarak gevsetiniz.

Tuileleri sekil almasi i¢in tuile kalibina ya da merdanenin Uzerine yerlestiriniz.

Tuileler kivrildiklarinda merdaneden ya da tuile kalibindan aliniz.
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