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BIBERIYELI KUZU BUT

2 kg kemikli kuzu budu

5 dig sarimsak, dilimlenmig

2 dal kekik, yapraklari dalinda birakilmig
2 yemek kagsidi deniz tuzu

1 tath kagigi gekilmig tane karabiber

2 corba kagigi Igim Tereyagi

Icim Tereya@i genis bir sos tavasinda eritin. Ocaktan alin, hafif serinlediginde igerisine deniz tuzu ve tuz
karabiber ilave edin.

Firni 220° C’ye isitin.

Kuzu budunu soduk suda yikayin. Keskin bir bigak ile kuzu budun Gzerine kesikler atin Gzerini sarimsak ve
hazirladidiniz erimis tereyagi sosu ile iyice bulayin. .

Genis bir firin kabini yagl kagit ile kaplayin. Eti (zerine yerlestirin ve kekiklerle siisleyin. Onceden isitimis firinda
15 dakika pisirin.

Firin derecesini 180° C’ye disUrin ve 45 dakika daha pisirin. Ortasi pembe kuzu budunun ¢ok pismis olmasi
icin 15 dakika daha pisirin.

Finndan ¢ikardidiniz kuzu budunu 10 dakika dinlendirdikten sonra servis yapin.
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