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BIBERIYELI KURU DOMATESLI UFAK EKMEKLER

1+2/3 su bardagdi un (240 gr)

2/3 su bardagi ik su (170 ml)

2 corba kagsidi zeytinyadi (20 ml)

Y2 gay kagigi tuz

2 paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi

2 dal biberiye, ince kiyllmig

1 corba kasigi dolusu dilimlenmig siyah zeytin, ufak dogranmig
3 adet kuru domates, ufak dogranmig

Unu, Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi, 1lik su, zeytinyagi ve tuz ile birlikte bir yogurma kabinda karigtirin.
Kivami fazla sert olursa ¢ok az daha ilik su ekleyerek yumusatabilirsiniz.

Karisimi yogurup purtizsiz ve homojen bir hamur elde edin. Igine biberiye, kuru domates ve siyah zeytinleri
ekleyip malzemeler karigsana kadar yogurmaya devam edin.

Hamurun Ustin( 1slak bir bezle 6rtlip yarim saat dinlendirin.

Dinlenen hamuru 12 egit parcaya boéllp pargalari tezgah stlinde yuvarlayin.

Yuvarladiginiz pargalari yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirip 180 °C[?lde kontrollii olarak yaklagik 30 dakika
pisirin. Pigerken firinin i¢ine i¢i su dolu 1siya dayanikli bir kap yerlestirin.
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