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BIBERIYELI IZGARA TAVUK

https://www.elele.com.tr

2 parga pili¢c gégus

1 tutam taze biberiye

Zeytinyagl

Mevsim yesillikleri (kuzu kulagl, 1spanak, roka, gébek)
Limon suyu

1 dis sarimsak

Himalaya deniz tuzu

Tane karabiber

Pili¢ etini 1izgara etmeden 6nce tuz, karabiber, sarimsak ve taze biberiye ile marine edin. Burada kullanacaginiz
Himalaya deniz tuzu lezzetli bir tavuk 1zgara igin énemli. 1zgara tavanizi isitin, énlu arkall kisik ateste tavugunuzu
pisirin. Yaninda arzu ettiginiz mevsim yesillikleri ile birlikte servis edin.
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