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BIBERIYELI HINDI VE TUZDA PATATES

Malzemeler

4 adet hindi g6gsu

4 sap biberiye

500 gr. ufak boy patates
750 ml. tavuk suyu

2 yemek kasigi findik yagi
20 gr. inceltilmig deniz tuzu
Karabiber

Hazirlanisi:

Biberiyeyi hindi gdgsinin ortasina gelecek sekilde yerlestirin, hindi gégsund rulo seklinde sararak mutfak ipiyle
baglayin. NutriCook tenceresine findik yagini koyun, hindi etlerini her taraflar kahverengi olacak sekilde kizartin.
Hindileri kagit havlu Ustlinde stiziimeye birakin.

Patatesleri yikayin; kabuklarini soymadan ikiye kesin. NutriCook tenceresine tavuk suyunu koyun. Hindi ve
patatesleri NutriCook buhar sepetine dizin. Buhar sepetini tencereye yerlestirin ve NutriCook’un kapagini
kapatin.

Akillr kontrol saatini 12 dakikaya ayarlayin. 3. programi segin. Buhar ¢ikigi gergeklestiginde atesi kisin, boylece
geri sayim baglamis olur. Isaret belirdiginde atesi kapatin ve program segiciyi buhar konumuna getirin. Béylece
disuk basingta buharli pisirme otomatik olarak baglar.

Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, NutriCook’un kapagini agin. Hindi ve patatesleri servis tabagina alin.
Patateslerin Gzerine deniz tuzu serpin. Kiyllmig biberiye ilavesi ile servis yapabilirsiniz.
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