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BIBERIYELI GRISINI

2 su bardagi un

6 corba kasiJi zeytinyagi
1'er cay kasidi tuz ve mahlep
1 su bardagi su

1 tath kasidi kuru maya

3 dal biberiye

Un ve yagi yogurup icine tuz, kuru maya, mahlep ve su koyup yumusak bir hamur yapin. Bu hamurdan
kopardiginiz pargalari gubuklar haline getirip icine kiyilmig biberiye ekleyin. Uzun ¢ubuklar yapip tepsiye dizin.
200 derecedeki firnda 20 dakika pismeye birakin.
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