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BIBERIYELI GRISSINi

3 bardak beyaz un

1 yemek kasigi kurutulmus biberiye
1 silme tatl kasiJi tuz

1.5 tath kasigi instant kuru maya

1 bardak su (oda sicakliginda)

5 yemek kasigi zeytinyagi

Unu, biberiyeyi, tuzu ve kuru mayayi genis bir kapta iyice karigtirin. Suyu ve zeytinyadini karigsima ilave edin, 7-8
dakika kadar yodurun. Elde ettiginiz yumusak hamuru top haline getirin ve yagladiginiz blytkge bir kesme
tahtasinin tzerine koyun. Hamura 20 cm. x 30 cm. ebatinda, 15-20 cm. kalinliginda dikdértgen bir sekil verin.
Streg filmle kaplayip 1.5 saat ilik bir yerde mayalanmasi i¢in bekletin. Dikddrtgen hamurunuzun kisa kenarlarini
bir bigak yardimi ile ikiye kesin. Ayni hamuru I'er cm. kalinhginda dikey seritler halinde kesin. Her bir hamur

kadar pisirin.
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