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BIBERIYELI GRISSINI

https://www.elele.com.tr

1 paket kuru maya

1 yemek kasigi bal

1 su barda@i ilik su (150 ml)
350 gun

1 cay kasigi tuz

4 yemek kagigi zeytinyagi
24 dal biberiye

Uzeri igin:

Zeytinyag

Iri taneli deniz tuzu

Maya, bal ve Ilik suyu bir yogurma kabinda karistirin ve karigsimi 5 dakika dinlenmeye birakin. Un, tuz ve
zeytinyagini ekleyip plrizstz bir hamur elde edene kadar yogurun. Kasenin Gzerini bezle értlin ve hamuru bir
saat mayalanmaya birakin. Hamuru 24 esit parcaya bdltn. Pargalar uzun rulolar olarak sekillendirin. Rulolar
birer dal biberiyenin etrafina sarin ve yagli kgt serili 2 firin tepsisine yerlestirin. tizerine zeytinyagi gezdirip
deniz tuzu serpistirin. Grissinilerin Gzerini bezle 6rtiin ve 15 dakika daha mayalanmaya birakin. Onceden
Isitiimis 200 derece firinda grissiniler kizarincaya kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis

yapin.
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