%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BIBERIYELI FOCACCIA

2 bardak beyaz ekmek unu
1/2 gay kasig1 kuru maya
1 tatl kasidi ince deniz tuzu
2 corba kagig zeytinyagdi

Igi igin:
50 ml bardak zeytinyag!
50 mlilik su

1/2 gay kasid! ince deniz tuzu
1 tath kasigi kurutulmus biberiye

Un, maya ve tuzu karigtirin.

280 ml sivi yagi ve 1 fincan ilik suyu karistirin, sonra kuru malzemelere karigtirin.

Yag, su ve tuzu kavanoza koyun ve iyice galkalayin. Hamurun Gzerine dokin ve biberiye serpin.

Karigimi hafif yaglh bir yizey Gzerinde 10 dakika ya da pUrlizsiz ve elastik hale gelinceye kadar yogurun.
Hamuru yagh streg filmle kaplayin, 1-2 saat veya boyut olarak ikiye katlanana kadar dinlendirin.

Bir firin tepsisini yaglayin daha sonra hamuru blyUk bir oval olacak sekilde yuvarlayin ve gerdirin. Tepsiye
yerlestirin.

Fokaccia'y1 yagli filmle értiin ve 1 saat ya da boyut olarak iki katina ¢ikana kadar bekletin.

Firni 220 ° C'ye isitin.

Tepsiyi firnin Gst rafinde 25 dakika pisirin, daha sonra karelere kesmeden énce bir tel raf Gizerinde sogumaya
birakin.

© lezzetler.com tarif no:135398 - adi:Biberiyeli Focaccia « génderen:diizenli « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberiyeli-focaccia-vt99299
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/biberiyeli-focaccia-135398.jpg
http://www.tcpdf.org

