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BIBERIYELI EKMEK

10 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 cay kasigi tuz

3,5 su bardagi un

1 su bardag ik sit

Uzeri icin: biberiye, kekik, tuz ve zeytinyagi

Mayay! ilik siitiin icinde 15 dakika bekletin. Uzerine unu, sekeri, tuzu ilave ederek yumusak bir hamur yogurun.
Bu hamuru 25 dakika kadar bekletin. Hamur kabarinca firin tepsisini unlayin ve hamuru ince gekilde agip
tizerine yerlestirin. Uzerine un serpin 5 dakika kabarmasi igin bekleyin. Firina verirken Gizerine zeytinyagi ve
biberiyeyi bastirak yedirin ve 200 derecede 13 dakika pisirin. Istenirse sadece beyaz peynir konulabilir.

© lezzetler.com tarif no:76628 « adi:Biberiyeli Ekmek « gonderen:nivide « indirme tarihi:08.04.2025 - 04:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberiyeli-ekmek-vt56575
http://www.tcpdf.org

