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BIBERIYELI BUTLAR

Malzemeler

4 adet bitin tavuk budu
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 adet havug - rendelenmis
5 dal taze biberiye

2 tath kasigi bal

Y2 su bardagi zeytinyag
toz kirmizi biber

tuz

Acl sos:

1 2 domates

2 adet kuru sogan

10 dis sarimsak

Vs su bardagi zeytinyag
4 adet kip seker

2 yemek kasigi sirke

pul biber, karabiber, tuz
1 cay kasigi acisso

Yapiligi

Firnni 220 dereceye getirin.

Sogan, sarimsak, havug, zeytinyag, tuz, toz kirmizibiber, bal ve biberiyeleri Arzum Robby multi robotta plre
kivamina getirin. Karigimi tavuk butlarinin tizerine strdn.

Tavuk butlarini firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig firnda 30 dakika pigirin. Pisirme sirasinda tepside biriken
yaglari ara sira firga yardimi ile butlarin Gzerine strGn.

Acl sosu hazirlamak icin; batlin sos malzemelerini robotta ¢ekip plre kivamina getirin. Karigimi sos tenceresine
alip 10 dakika pisirin.

Biberiyeli tavuk butlarinizi acili sos esliginde servis yapin.
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