BIBERIYE TURSUSU

1 kg biberiye

1 tath kasidi tepeleme iri tursuluk tuz
Yarim tatli kagigi limon tuzu

1 bas sarmsak

1 cay bardagi Gzim sirke

4 bardak icme suyu

Biberiyeleri yikayip stizgeg igerisinde kalan sularini tamamen slzelim.

Sirkeli suyu ayri bir kaba alalim. Igerisine limon tuzu ve tuzu atip eriyene kadar karistiralim.
Kavanozlarin dibine sarimsaklari dizelim. Biberiyeleri kavanoza sik sekilde dolduralim.
Yaptigimiz sirkeli sudan kavanozlarin tUzerini gegecek kadar dolduralim.

Agizlarini sikica kapatip 10 glin boyunca serin ye kuru bir yerde bekletelim.
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