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BIBERIYE SOSLU FIRIN PATATES

450 gram patates

1/3 su bardagi dogranmig kuru sogan
2 yemek kasi§i tereyagi

2 tath kasig dogranmis biberiye

2 yemek kasigi un

1/3 su bardag tavuk suyu

1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze cekilmis karabiber

Firininizi 165 dereceye getirin.

Firina girebilecek bir tencerenin igine margarini ve sodanlar 2-3 dakika kavurup dilimlediginiz patatesleri ilave
edin.

5 dakika kadar ocakta patatesleri pigirdikten sonra atesten alin ve i¢cine dogranmig biberiyeyi, tuzu ve karabiberi
ilave edin.

Kapagini kapatip patatesler yumusayana kadar 18-20 dakika firinda pisirin.

Firindan alip patatesleri iginden ayri bir tabada ¢ikartin.

Ayni tencerenin igine unu ve tavuk suyunu 3 dakika kadar sos kalinlasana kadar pisirin.

Patateslerin (zerine ddkip servis yapin.
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